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GASTRONOMIE- UND HOTELBEDARF

KUCHENHYGIENE

% INPUR

Fettloser alkalisch / kraftvoller Kiichenreiniger

Eigenschaften: Reinigt kraftvoll, eiweil3- und élverschmutzte Oberflachen aller Art; schaumarm und fiir den
maschinellen Einsatz geeignet; nur auf alkalibestandigen Hartoberflachen einsetzbar.

Anwendungsbereich: Zur fettidsenden Reinigung aller abwaschbaren, alkalibestandigen Flachen und
Gegenstanden. In Lebensmittelverarbeitenden Betrieben, wie GroRRkiichen, Kantinen, Metzgereien und
Molkereien etc. Besonders zur Reinigung stark fettverschmutzter Fullbdden, Arbeitsflachen,
Dunstabzugshauben u. &. empfohlen. Auch fiir den Einsatz in HD - Geraten geeignet.

Dosierung:

20 — 50 ml Reiniger in 8 | = 1 Eimer Wasser je nach Anforderung und Verschmutzung der zu reinigenden
Gegenstande und Oberflachen oder je nach Angaben der Maschinenhersteller dosieren und wischen,
schrubben oder maschinell bearbeiten und mit Wasser nachspilen.

Nahrungs- und Genussmittelfihrende Geféafe oder Oberflachen griindlich mit Wasser nachspiilen.

Zusammensetzung:
Inhaltsstoffe gemaR EG (648/2004):
< 5% nichtionische Tenside, NTA
INHALT ART. NR.:

12x1 Lt. 01021
10 Liter 01018

UN 1814
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