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Kiichen - Grundreiniger auf Chlorbasis

Eigenschaften: Hochkonzentrierter Reiniger zur Entfernung von pflanzlichen und tierischen Fetten, Olen,
Blut, Eiweil® und Schimmel, mit gleichzeitiger Abtétung aller Bakterien, Pilzen und Viren. Starke
Bleichwirkung auf Tee-, Kaffee-, Obst- und Stockflecken. Nicht fir Bunt- und Leichtmetalle geeignet.

Anwendungsbereich: Fur die Reinigung aller alkalibestéandigen Flachen in der lebensmittelherstellenden
und verarbeitenden Industrie, besonders zur effizienten Reinigung von Anlagen, Behaltern, Béden, Geraten
und Tanks mit herkdmmlichen und / oder stark fetthaltigen Verschmutzungen.

Einsatzgebiete: Lebensmittelindustrie, Milchwirtschaft, Brauereien, Backereien, Metzgereien, GroRkiichen
und Kantinen etc.

Dosierung:
Je nach Verschmutzung 1 : 20 bis 1 : 50 verdiinnt mit Wasser kurz einwirken lassen und griindlich mit viel

Wasser absplen.

Das Produkt vorher an einer unauffalligen Stelle auf Materialvertraglichkeit testen.

Zusammensetzung:
Inhaltsstoffe gemaR EG (648/2004):

< 5 % amphotere Tenside
< 5 % Bleichmittel auf Chlorbasis

INHALT ART. NR.:

10 Liter 01138

UN 1719
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