
GASTROLine
GASTRONOMIE- UND HOTELBEDARF

®

GRILL-EX27

Eigenschaften: 

Anwendungsbereich: 

Gebrauchsanweisung: 

Dosierung: 

Stark alkalisches, sprühfähiges Reinigungsmittel; verfügt über eine intensive Lösewirkung 
von eingebranntem organischen Material, wie Fettreste, Verkrustungen und Verkohlungen; geeignet für alle 
alkalibeständigen Materialien. 

Zur Reinigung für Grill- und Backöfen sowie Konvektomaten. Beseitigt selbsttätig 
verkrustete, angebrannte und verkohlte Grill-, Brat- und Backrückstände. Bei starker Verschmutzung 
längere Einwirkzeit wählen. Durch regelmäßige Anwendung wird die Rückstandsentfernung erleichtert.

Reiniger vorsichtig pur auftragen, kurz einwirken lassen und sofort mit klarem 
Wasser abwaschen. Bei hartnäckigen alten Verkrustungen länger einwirken lassen und den 
Reinigungsvorgang so oft wiederholen, bis alle eingebrannten Rückstände abgelöst sind. Nicht auf geheizte 
Flächen sprühen (Die Wirkstoffe verdampfen sofort und reagieren nicht mehr). Bei richtiger Anwendung 
greift das Produkt Metalle nicht an.

Empfohlen: unverdünnt

Grillreiniger und Rauchharzentferner

GRILL- UND BACKOFENREINIGER

ART. NR.:INHALT

12x1 Lt. 01006

10 Liter 01015
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Zusammensetzung: 
Inhaltsstoffe gemäß EG (648/2004): 
< 5% nichtionische Tenside, Kaliumhydroxidlösung 
< 5% NTA, Parfüm   
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