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ART. NR.:INHALT

12x1 Lt. 01167

Anwendungslösung zur rückstandsfreien und schnellen Wisch- und Sprühdesinfektion mit Alkohol. 
Zur Schnell- und Zusatzdesinfektion in der Nahrungsmittelindustrie und anderen hygienisch 
sensiblen Bereichen. "Biozide sicher verwenden. Vor Gebrauch stets Kennzeichnung und 
Produktinformation lesen."

Beschreibung: 

Einsatzbereich: 

Anwendung: 

.

Dosierung: 

Hilfsmittel: 

Anwendungslösung zur rückstandsfreien Flächendesinfektion mit Alkohol.

Schnell- und Ergänzungsdesinfektion für die Nahrungsmittelindustrie und andere 
hygienisch sensible Bereiche. Geeignet zur Sprüh- und Wischdesinfektion. Nicht auf Plexiglas verwenden.

Die gebrauchsfertige Lösung auf ein Tuch geben und die trockene Oberfläche gleichmäßig 
abwischen. (Ein direktes Sprühverfahren nur dann benutzen, wenn es unumgänglich ist.) Je nach 
Oberflächenstruktur 20 bis 50 ml pro m². Die Einwirkzeit sollte mindestens 1 Minute betragen. Nicht auf 
Acryl (Plexiglas) verwenden. Vor der Desinfektion die Fläche von Verschmutzungen und Nässe befreien. 
Eiweiße setzen die Desinfektionswirkung erheblich herab

Empfohlen: unverdünnt mindestens 1 Minute einwirken lassen

Sprayflasche und Tuch

Alkoholische Schnelldesinfektion für die Lebensmittelverarbeitung
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Zusammensetzung: 
Inhaltsstoffe gemäß EG (648/2004): 
In 100 gr sind enthalten: 37gr Ethanol, 13gr Propan-2-ol.
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