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Zusammensetzung: 
Inhaltsstoffe gemäß EG (648/2004): 
<5 % Nichtionische Tenside.
Weitere Inhaltsstoffe: Organische Säuren, Salzsäure, Phosphorsäure und 
Korrosionsinhibitoren 

Kalklöser für gewerbliche Maschinen mit Korrosionsschutz
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pH-Wert im
Konzentrat

Besonders wirkungsvoller, saurer Kalklöser mit Korrosionsschutz, entfernt Kalkbeläge, 
Wasserflecken und andere Niederschläge auf Maschineninnenflächen. Für gewerbliche Maschinen 
wie Spülmaschinen und ähnliche Geräte.

Beschreibung:

Einsatzbereich:

Anwendung:

Bitte beachten:

Dosierung: 

Hilfsmittel:

 

 

 

 

 

Besonders wirkungsvoller, saurer Kalklöser mit Korrosionsschutz, entfernt Kalkbeläge, 
Wasserflecken und andere Niederschläge auf Maschineninnenflächen.

Für Spülmaschinen und ähnliche Geräte.

Je nach Kalkbefall unverdünnt auftragen oder 5 % der Wasserfüllung zugeben. Geräte 
sauber ausspülen und mit Frischwasser füllen. Kalklöser nach Dosierungsvorschrift zugeben und spülen 
bzw. umwälzen. Bei sehr starker Verkalkung ist der Vorgang zu wiederholen. Anschließend sorgfältig 
abspülen. 

Trotz Korrosionsinhibitoren im Kalklöser können verbleibende Reste (infolge längerer 
Einwirkzeiten) auf den metallischen Oberflächen Korrosionen verursachen.

Intensivreinigung: unverdünnt
Empfohlen: 5%

Meßbecher und Schwamm

Ätzend

ART. NR.:INHALT

12x1 Lt. 01165

10 Liter 01185U
N
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