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ART. NR.:INHALT

10 Kg 01161

GESCHIRRREINIGER PULVER UND TABS

Konzentriertes Profi-Spülmittel mit erhöhter Reinigungsleistung für die maschinelle Reinigung in 
Geschirrspülautomaten bei allen Wasserhärten.

Beschreibung: 

Einsatzbereich: 

Anwendung: 

Dosierung:

Alkalisches und chlorhaltiges Granulat zur maschinellen Geschirrreinigung mit erhöhter 
Reinigungsleistung.

Für gewerbliche Takt-Geschirrspülautomaten (Kastenstand und Untertischgeräte) mit kurzen 
Anwendungszeiten zur manuellen Dosierung. Speziell für die Gastronomie und Großküche, bei allen Wasserhärten. 
Einstellung für alle Spülgüter.

Maschinenvorschrift beachten. Für die manuelle Dosierung. Dosierhilfen nutzen, Angaben zur Sicherheit 
befolgen! Anwendungskonzentration je nach Wasserhärte ab 2 gr/Liter Spülflotte. Empfohlene Dosiervorgaben siehe 
Dosiertabelle. Um optimale Ergebnisse zu erzielen, empfehlen wir einen GASTRO LINE Klarspüler aus dieser Serie.

Wasserhärte bis 7° dH (weich) 2 - 4 gr/Liter Spülflotte
Wasserhärte bis 14° dH (mittel) 4 - 6 gr/Liter Spülflotte
Wasserhärte bis 21° dH (hart) 6 - 8 gr/Liter Spülflotte
Wasserhärte über 21° dH (sehrh.) > 8   gr/Liter Spülflotte

Hilfsmittel: Spülmaschine und Dosierpumpe

Intensiv-Reinigergranulat für Geschirrspülmaschinen
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Zusammensetzung: 
Inhaltsstoffe gemäß EG (648/2004): 
15 - 30 % Phosphate, < 5 % Bleichmittel auf Chlorbasis, < 5 % nichtionische Tenside.
Weitere Inhaltsstoffe: Natriumhydroxid, Silikate und Carbonate.
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