
GASTROLine
GASTRONOMIE- UND HOTELBEDARF

®

ECO PLUS CF31

ART. NR.:INHALT

Geschirrreiniger CF Chlorfrei

30 Kg 01191

Eigenschaften:

Einsatzbereich: 

Anwendung: 

Hilfsmittel: 

Verfahren: 

Leistungsfähiges, umweltschonendes Spül- und Schmutzlösemittel ohne Chlora

Maschinenspülmaschinen in der Gastronomie und in Großküchen.

Anwendungskonzentration in der Spül- bzw. Reinigungsflotte je nach 
Wasserhärte: 1,5 - 8 gr / Liter.

 

nteile für die maschinelle 
Reinigung von Geschirr- und Küchengeräten in der Lebensmittelindustrie und in Küchenbetrieben.

Dosierung:

Wasserhärte bis 7° dH (weich) 1,5 - 3 gr / Liter Spülflotte
Wasserhärte bis 14° dH (mittel) 3 - 4 gr / Liter Spülflotte
Wasserhärte bis 21° dH (hart) 5 - 8 gr / Liter Spülflotte
Wasserhärte über 21° dH (sehrh.) > 8   gr / Liter Spülflotte

Dosiereinrichtung

Maschinelles Geschirrspülen

GESCHIRR - REINIGER FLÜSSIG
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pH-Wert im
Konzentrat

Zusammensetzung: 
Inhaltsstoffe gemäß EG (648/2004): 
15-30% Phosphate.  
Weitere Inhaltsstoffe: Kaliumhydroxid, Silikate
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