GASTRO®

GASTRONOMIE- UND HOTELBEDARF

I, GESCHIRR - REINIGER FLUSSIG

ECO PLUS CF

Geschirrreiniger CF Chlorfrei

Eigenschaften:
Leistungsfahiges, umweltschonendes Spil- und Schmutzlésemittel ohne Chloranteile fiir die maschinelle

Reinigung von Geschirr- und Kiichengeraten in der Lebensmittelindustrie und in Kiichenbetrieben.
Einsatzbereich: Maschinenspllmaschinen in der Gastronomie und in Grof3kuchen.

Anwendung: Anwendungskonzentration in der Spul- bzw. Reinigungsflotte je nach
Wasserharte: 1,5 - 8 gr / Liter.

Dosierung:

Wasserharte bis ~ 7°  dH (weich) 1,5-3 gr/ Liter Spilflotte
Wasserharte bis 14° dH (mittel) 3-4  gr/ Liter Spulflotte
Wasserharte bis 21° dH (hart) 5-8  gr/Liter Spiilflotte
Wasserharte Uber 21° dH (sehrh.) >8 gr / Liter Spdilflotte

Hilfsmittel: Dosiereinrichtung

Verfahren: Maschinelles Geschirrspiilen

Zusammensetzung:

Inhaltsstoffe gemaR EG (648/2004):

15-30% Phosphate.

Weitere Inhaltsstoffe: Kaliumhydroxid, Silikate
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