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KLARSPÜLER

Hygienisches und schaumgedämpftes Glanztrockner-Konzentrat in verstärkter Einstellung auf der 
Basis natürlicher Säuren. Mit entkalkender und schnelltrocknender Wirkung für alle 
maschinenfesten Geschirrsorten.

Beschreibung: 

Einsatzbereich: 

Anwendung: 

Dosierung: 

Hilfsmittel: 

Verstärkter saurer Klarspüler in konzentrierter Form mit Schaumdämpfung für die maschinelle Klarspülung 
in Geschirrspülautomaten zur Entfernung von Reinigerresten, perl- und schlierenfreie Schnelltrocknung und zur 
Entkalkung.

Für den Nachspülgang in gewerblichen Geschirrspülautomaten mit automatischer Flüssigdosierung. 
Speziell für die Gastronomie und Großküche, bei allen Wasserhärten. Einstellung für alle Spülgüter.

Maschinenvorschrift beachten. Grundsätzlich mit geeigneten Dosiergeräten automatisch dosieren, nicht für 
die manuelle Dosierung geeignet!
Anwendungskonzentration je nach Wasserhärte und Reinigerkonzentration ab 0,1 gr / Liter Spülflotte. Die Einstellung muß 
ausreichen, daß keine Reinigerreste auf dem Spülgut verbleiben (ca. 20 - 30 % der Dosiermenge vom 
Maschinenspülmittel). Die Einstellung der Dosieranlage sollte durch einen geschulten Techniker erfolgen.

Empfohlen 0,2 - 4 gr / Liter Spülflotte

Spülmaschine, Dosierpumpe

Intensiv-Klarspüler für Geschirrspülmaschinen
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pH-Wert im
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Zusammensetzung: 
Inhaltsstoffe gemäß EG (648/2004): 
5-15% nichtionische Tenside.
Weitere Inhaltsstoffe: Alkohole, Zitronensäure und Lösevermittler.
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