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KLARSPULER
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Intensiv-Klarspluler fiur Geschirrspiilmaschinen

Hygienisches und schaumgedampftes Glanztrockner-Konzentrat in verstarkter Einstellung auf der
Basis natiirlicher Sauren. Mit entkalkender und schnelltrocknender Wirkung fiir alle
maschinenfesten Geschirrsorten.

Beschreibung: Verstarkter saurer Klarspuler in konzentrierter Form mit Schaumdampfung fiir die maschinelle Klarspilung
in Geschirrspulautomaten zur Entfernung von Reinigerresten, perl- und schlierenfreie Schnelltrocknung und zur
Entkalkung.

Einsatzbereich: Fiir den Nachsplilgang in gewerblichen Geschirrsplilautomaten mit automatischer Fllissigdosierung.
Speziell fur die Gastronomie und GroRkuche, bei allen Wasserharten. Einstellung fir alle Spulgdter.

Anwendung: Maschinenvorschrift beachten. Grundsatzlich mit geeigneten Dosiergeraten automatisch dosieren, nicht fiir
die manuelle Dosierung geeignet!

Anwendungskonzentration je nach Wasserharte und Reinigerkonzentration ab 0,1 gr / Liter Spuilflotte. Die Einstellung mu®
ausreichen, dal keine Reinigerreste auf dem Splilgut verbleiben (ca. 20 - 30 % der Dosiermenge vom
Maschinensplilmittel). Die Einstellung der Dosieranlage sollte durch einen geschulten Techniker erfolgen.

Dosierung: Empfohlen 0,2 - 4 gr / Liter Spulflotte

Hilfsmittel: Spulmaschine, Dosierpumpe

Zusammensetzung:
Inhaltsstoffe gemaR EG (648/2004):

5-15% nichtionische Tenside.
Weitere Inhaltsstoffe: Alkohole, Zitronensaure und Losevermittler.
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